YLANGA

LE BRUNCH

FRENCH COCO

NOS FORMULES DU WEEK-END

DECOUVERTE

Un plat
Un accompagnement
Une douceur

Une boisson fraiche et une boisson chaude

39 € par personne

[ 4

GOURMANDE
Pour deux

Un plat chaud
Un plat froid

2, accomp agnements
1 douceur

Une boisson fraiche et une boisson chaude par personne

69 € pour deux personnes
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DECOUVERTE

Un plat
Un accompagnement
Une douceur

Une boisson fraiche et une boisson chaude
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GOURMANDE
Pour deux

Un plat chaud
Un plat froid
2 accompagnements
1 douceur

Une boisson fraiche et une boisson chaude
par personne

69 € pour deux personnes



YLANGA

LE BRUNCH

FRENCH COCO

NOS ASSIETTES CHAUDES
AUTOUR DES OEUFS

SHAKSHUKA CREOLE
(Eufs au plat dans une sauce tomate ¢picee aux saveurs creoles, chorizo, poivrons rotis, herbes fraiches et
huile pimentée maison. Servis avec un pain grille.

SHAKSHUKA CREOLE VEGETARIENNE
(Eufs au plat dans une sauce tomate epicee aux saveurs creoles, poivrons rotis, herbes fraiches et
huile pimentée maison. Servis avec un pain grille.

SPECIALITES DE LA MAISON

PATES AUX SAVEURS LOCALES

A / . . o o o
Pates aux saveurs locales. Servis avec yaourt au citron vert et sauce chimichurri.

FRIED CHICKEN & WAFFLE

Poulet fumé croustillant, gaufre au bois d'Inde, ceufs poche, coleslaw maison et herbes fraiches du jardin.
SUGGESTION DU MOMENT

ACCOMPAGNEMENTS & PETITS PLAISIRS

Frites de patates douces, aioli piment végetarien 6 € Accras du moment

A .
Salade fraiche 5€ Sauce hollandaise aux agrumes RS
Banane en aloko, ajoli piment vegetarien 6€ Aioli piment végétarien 3€

NOS ASSIETTES FROIDES
FRAICHEURS

SALADE CESAR POULET

Poulet fumé croustillant, salade fraiche, comates, croutons au bois d'Inde & parmesan, ceuf dur, vinaigrette césar maison.

SALADE CESAR VEGETARIENNE

Salade fraiche, tomates, croutons au bois d'Inde & parmesan, ceuf dur, vinaigrette césar maison (sans anchois)

LOUP DES CARAIBES EN RILLETTES
En rillectes cremeuses, brioche toastee, pickles frais, accompagne d'une salade fraiche et frites de patates douces ou
bananes en aloko.

DOUCEURS

PAIN PERDU DES ILES

Chantilly maison, ¢pices douces, caramel du moment, copeaux de féve de tonka.

AFFOGATO

Glace Vaniﬂe, CXPrEesso, copcaux de gWo kako.

SALADE DE FRUITS

Fruits de I'ile servis avec un sirop de lime maison.

18 €

16 €

19 €

22 €

24 €

20 €

21 €

14 €

8€

9€
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